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Sezione Qualita e Sicurezza - Vini DOP e IGP

Avrticolo 1
Denominazione e vini

La denominazione di origine controllata “Copertin@’ riservata ai vini rosso e rosato che
corrispondono alle condizioni e ai requisiti stabdlal presente disciplinare di produzione.

Avrticolo 2
Base ampelografica

| vini “Copertino” devono essere ottenuti dalle yprevenienti dai vigneti composti dal vitigno Negro
Amaro.

Possono concorrere alla produzione di detti vimhanle uve provenienti dai vitigni Malvasia neda
Brindisi, Malvasa nera di Lecce, Montepulciano e Sangiovese prieseit vigneti, da soli
congiuntamente, fino a un massimo del 30%.

La presenza nei vigneti del vitigno Sangiovese amvra superare il 15% del totale delle viti.

Articolo 3
Zona di produzione delle uve

Le uve devono essere prodotte nella zona di prodeziche comprende tutto il territo
amministrativo di: Copertino, Carmiano, Arnesandlenteroni e in parte i territori comunali d
Galatina e Lequile.

Tale zona é cosi delimitata:

dalla strada state Salentina di Gallipoli (n. 101) a quota 50,pirossimita di Collemeto; il limit
segue, verso ovest, la strada che conduce a Safdadrcando la Masseria Bassi; giunto a quota
dirige verso il Casino donna Benedetta seguendstrida sino dihcrocio della medesima con
confine comunale di Copertino.

Prosegue quindi lungo tale confine, prima in dweei ovest e poi nord, sino a incontrare quell
Carmiano in localita Dodici Tomoli.

Dal punto d’incrocio, il limite prosegue verso owv&sgo il confine occidentale e poi settentrional
Carmiano sino a raggiungere quello di Arnesanolildc&iardino Marasco, segue poi quest’ulti
prima verso est e poi verso sud fino a incrocibi@nfine comunale di Monteroni in prossimita
Villa Cantora. Lungo il confine comunale di Monteroni progegerso sud raggiungendo la strade
Monteroni nelle vicinanze di Villa Romano. Seguangiu la strada Monteroni- S. Pietro in Lama-
Lequile sino all’abitato di quest’ultimo centro aro e da qui, percendo la strada statale Salentin
Gallipoli (n. 101) in direzione sud raggiunge ilnpo di partenza della delimitazione.



Articolo 4
Norme per la viticoltura

Le condizioni ambientali e di coltura dei vigne&dtinati alla produzione dei vini argEminazione c
origine controllata di cui all'articolo 1 devonosese quelle tradizionali della zona di produzior
comunque atte a conferire alle uve e ai vini dérieaspecifiche caratteristiche di qualita.

Sono pertanto da considerarsi idonei ai fini d&tfizione allo schedario viticalanicamente i vigne
ubicati su terreni di tipo marnoso derivanti dasfdcimento delle formazioni argilleabbiose de
calcare pleistocenico, terreni particolarmente @aioii sciolti o di medio impasto suffentement:
fertili.

| sesti d'impianto, le forme di allevamento e itesmi di potatura devono essere quelli generaln
usati e comunque atti a non modificare le caratiehie dell’'uva e del vino.

La resa massima di uva ammessa alla produziongrdeli cui all’articolo 1 non deve essere super
at 14 per ettaro di vigneto in coltura specialiaza

A detto limite, anche in annate eccezionalment®rawoli, la resa dovra essere riportata attrav
un’accurata cernita delle uve, purche la produzimmesuperi del 20% il limite massimo.

La resa massima dell’'uva in vino non deve essegrergure al 70% per il tipo rosso e il 35% per pla
rosato.

Le uve destinate alla vinificazione devono assiceirun titolo alcolometrico naturale mininth
11,50% vol.

Articolo 5
Norme per la vinificazione

Le operazioni di vinificazione ivi compreso l'inv@damento obbligatorio devono essere effett
nell’interno della zona di produzione di cui altiaolo 3.

Tuttavia, tenuto conto delle situazioni tradimdi, € consentito che tali operazioni siano efifat
nell'intero territorio dei comuni anche se soltaimgarte compresi nella zona di produzione delie. u
Nella vinificazione sono ammesse soltanto le phatienologiche tradizionali o comunque atte
conferire al vino le sue peculiari caratteristiche.

Per la trasformazione delle uve destinate alla ymimehe del vino “Copertino” rosato deve attuar:
tradizionale metodo di vinificazione che in partare prevede lo sgrondo statico delle uve peyaapc
una macerazione variante tra le 12 e le 24 ore.

Il residuo delle uve destinate alla produzione“dedato”, non puo essere utilizzato per la prepareas
del “Copertino” Rosso.

Articolo 6
Caratteristiche al consumo
Il vino “ Copertino” Rosso all'atto dell'immissione@l consumo deve rispondere alle seguenti
caratteristiche:

- colore: rosso rubino di varia intensita conili®ni di arancione se invecchiato;
- odore: vinoso persistente;

- sapore: asciutto con retrogusto amarognoloytsth, sapido, generoso;

- titolo alcolometrico volumico totale minimo: 2% vol (12,50% vol per la riserva);

- acidita totale minima: 5,0 g/);
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- estratto non riduttore minimo: 24,0 g/I.

Il vino “Copertino” Rosato all’atto dellimmissioneal consumo deveaispondere alle segue
caratteristiche:

colore: rosa salmone, tendente qualche vokkarasuolo tenue;

odore: leggermente vinoso, distinto e giustameersistente;

sapore: asciutto, senza asperita, con fonda@edanito a un retrogusto amarognolo gradevole;
titolo alcolometrico volumico totale minimad®46 vol,

acidita totale minima: 4,5 g/l;

estratto non riduttore minimo: 18,0 g/l.

E’ facolta del Ministero delle politiche agricoléraentari e forestali, con proprio decretdiniti sopra
indicati per I'acidita totale e I'estratto non ritlre.

Articolo 7
Designazione e presentazione

Il vino “Copertino” Rosso, ottenuto da uve con iald alcolometrico naturale minimo di 12,00% yol
qualora venga sottoposto a un periodaweécchiamento di almeno due anni e immesso akgoi
con un fitolo alcolometrico volumico totale minirdo 12,50% volpud portare in etichetta la qualificazic
aggiuntiva “riserva”.

Il periodo d’invecchiamento decorre dal 1° novemibe#’anno di produzione delle uve.

Alla denominazione di cui all'articolo 1 é vietakaggiunta di qualsiasi qualificazione aggiunt
diversa da quella prevista nel presente discigirdirproduzione, ivi compresi gli aggettivi “extr
“fine”, “scelto”, “selezionato” e similari.

E tuttavia consentito l'uso di indicazioni che fimw riferimento a nomi, ragioni sociali, marchivati
non aventi significato laudativo e non idonei argan inganno l'acquirente.

Sulle bottiglie e altri recipienti contenenti ilna"Copertino” rosso del tipo “riserva” deve figur:
I'indicazione dell’annata di produzione delle uve.

Articolo 8
Legame con I'ambiente geografico

A) Informazione sulla zona geografica

1) Fattori naturali rilevanti per il legame

La zona geografica delimietcomprende tutto il territorio amministrativo d&imuni di: Copertinc
Carmiano, Arnesano e Monteroni e in parte i terrimunali di : Galatina e Lequile. tutti
provincia di Lecce

Dal punto di vista genetico i suoli della zona prégano un’elevia variabilita; il basamento c
territorio facente parte del Comprensorio della D@®dpertino” e costituito da una succession
strati e banchi calcarei, calcarei dolomitici eanie, spessa oltre 6000 m e depositatasi sul foet
mare durante il Giurassico ed il Cretaceo

Successivamente, a piu riprese, il mare ha invagome depresse facendo assumere all’'intera re
salentina una configurazione ad arcipelago. Sufidodella laguna creatasi tra le varie isole rim
emerse si sono deposteazknili (“tufi”), argille e sabbie che hanno colimde depressioni tettonic!
(graben), facendo assumere alla Penisola Salemtilaasua totale emersione del mare, la morfol
tabulare attuale
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| suoli presenti nell’area sono quelli tipici defterre rosse” (Alfisuoli) solitamente sottili, con cotitz
lithico entro 50 cm dalla superficie (Lithic Rhodwalfs) o da moderatamente profondi a m
profondi (Typic Rhodoxeralfs)

Sotto I'aspetto chimico, i terreni sono sostanzaite simili. Il carbonatali calcio € spesso assel
essendo le terre rosse prodotto di decalcificazibaecapacita di scambio cationica € medli@a; |a
fertilita € scarsa o quasi moderata, poiché lazim@ di macroelementi fertilizzanti € normalme
insufficiente. Il conénuto di sostanza organica subisce una netta dooimel passando dalla superfi
in profondita. La composizione granulometrica éé@argillosa nell’orizzonte superiore con strutt
sub-angolare, fine e molto fine, pori abbondantjtmpiccoli. Colae rosso scuro. Attivita biologi
intensa

Questi suoli privi di roccia affiorante e non tr@ppietrosi, si prestano discretamente all’'eser:
dell'attivita agricola. Le coltivazioni di cerealautunno- vernili, foraggiere, tabacco, pate
leguminose, olivo e vite sono quelle da semprelgfuse

La viticoltura e praticata con maggiore successie zene in cui il suolo e sufficientemente profol
per sopperire all'indisponibilita del’acqua e [dita estiva

Il clima della zona rientra nell’area dfluenza in parte del clima temperato e freddon @arte d
quello mediterraneo; 'andamento delle temperaducaratterizzato da forti escursioni, con estdte
e inverni miti

Le precipitazioni medie annue, che variano cortittadine, vanno dai 4D mm fino ai 1.200 L
distribuzione stagionale delle piogge ha caratipitamente mediterranei concentrandosi per cir
65% nel periodo autunno-inverno

2) Fattori umani rilevanti per il legame

Di fondamentale rilievo sono i fattori umani legali teritorio di produzione, che per consolid
tradizione hanno contribuito ad ottenere il vinmp@rtino”

La coltivazione della vite in zona di produzioneeatomprende tutto il territorio amministrativo
comuni di: Copertino, Carmiano, Arnesano e Mamnere in parte i territori comunali di : Galatini
Lequile, tutti in provincia di Lecce ha origini &ttissime

L'area si era affermata toponomasticamente gidetiir@mia di anni, nel periodo successivo al trax
della potenza bizantina e all'avventei dNormanni, come circoscrizione del Regno di &iciLa
promulgazione delle province nel 1231 ad operdinhgleratore svevo raccolte nel “Liber Augusta
sono durate sino alla costituzione del Regno Dédtalel 1860. Dalle testimonianze umane
risalgono al paleolitico, agli lapigi o Messapi I'ingpito urbano é caratterizzato da mura a protezitc
centri abitati. La dominazione greca sviluppo #@ivpolitica e culturale e I'espansione longob:
sono state sicuramente i catalizzatori della i#dtiagricola. La seconda meta del Xl secol
caratterizzata dalla dominazione Angioina con letat a far parte del Regno di Napoli. Nei div
passaggi successivi di dominazione le terre, semplivate sia per il sostentamento che pe
possibilta di pagamento delle tasse imposte, vedono il #hnottamento in maniera diversa cor
possibilita di animare il commercio e I'economiangeale della provincia. Il settecento v
concretizzarsi in maniera continuativa le espodiaizdi Olio e Vino n partenza da Gallipoli. Tra
1600 e 1700 dai porti di Otranto Gallipoli e Brisidpartivano per i mercati di Londra Berlino
Pietroburgo e Barcellona “2 milioni di salme di@ia 1 milione e mezzo di cantare di olio”

L’intero territorio provincialee disseminato di testimonianze e reperti di quadiza che documenta
la presenza della vite e I'eccellente qualita deii @ttenuti

Nella meta dell’'ottocento sorsero moderni impigmér la pigiatura delle uve e la vinificazione
prossimita della feovia per agevolare gli scambi commerc
Come riferito dal Falcone (2010), importanti fodacumentali si ritrovano nell’archivio storico d
Direzione Generale dell’Agricoltura riguardanti ghizi del secolo, in particolare su documentaz
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relativa alle cantine Sociali @opertino, Gallipoli e Manduria, per una relazione tecnieflal Regiz
Prefettura di Terra D’Otranto, sulla condizionelaeifiticoltura indirizzata all’On. Ministro. In qus¢o
periodo e per le particolari condizioni si richéa un incremento della coltivazione della vita@®st
imponeva a causa della forte richiesta di vini @glid da parte delle regioni settentrionali costre
rimediare alla crisi produttiva anche francese ataudalla fillossera.

Aglianico, Aleatico, Fiano, Verdeca, Greco, Priwaf Negroamaro , Malvasia Nera , Montepulciano
sono i vitigni piu rinomati della zona ma bisogi@rdare anche una notevole quantita di altri witia
bacca bianca e nera, coltivati da sempre in tidted molto spessoonosciuti solo con nomi loca
che hanno sostenuto per tanto tempo un ruolo impwt nella viticoltura local
Le prime notizie dettagliate e ordinate seconderiterio scientifico sulla produzione dei vini piattl
a Copertino da queste varietaltn@te risalgono alla “Statistica del Regno di M&p disposta d:
Gioacchino Murat nel 1811

Possiamo affermare, quindi, che Copertino e trardgche zone d’ltalia a vocazione viticola;
insieme alle altre aree della Puglia nel 1930 di&vea la secata regione produttrice di vino in Ital
La base ampelografica dei vigneti:

i vitigni idonei alla produzione del vino in queste sono quelli tradizionalmente coltivati nell'arei
produzione. le forme di allevamento, i sesti d'iamo e i sistemi dpotatura che, anche per i nu
impianti, sono quelli tradizionali e tali da persgg la migliore e razionale disposizione s
superficie delle viti, sia per agevolare I'esecungadelle operazioni colturali, sia per consenta
razionale gestione efla chioma. le pratiche relative all'elaboraziomi vini sono quell
tradizionalmente consolidate in zona per la viaifione

B) Informazioni sulla qualita o sulle caratteristize del prodotto essenzialmente o esclusivamente
attribuibili all'ambiente geografico.

I vini di cui al presente disciplinare di produzéorpresentano, dal punto di vista analitico
organolettico, caratteristiche molto evidenti epexci, descritte all’articolo 6, che ne permettomee
chiara individuazione e tipicizzazione legata afitaente geografico

In particolare tutti i vini presentano caratteghe chimicofisiche equilibrate in tutte le tipologi
mentre al sapore e all'odore si riscontrano aramvalenti tipici dei vitigni.

C) Descrizione dell'interazione caate fra gli elementi di cui alla lettera A) e queldi cui alla
lettera B).

L'orografia del territorio di produzione e I'espp&ine prevalente dei vigneti, orientati da nordid, €
localizzati in zone particolarmente vocate allaticakione della vite concorrono a determinare
ambiente adeguatamente ventilato, luminoso, fawdeesll’'espletamento di tutte le funzioni vegeto-
produttive della pianta

Nella scelta delle aree di produzione vengono lggpati i terreni con buona esposizione adatti ad u
viticoltura di qualita.

La millenaria storia vitivinicola della regione,l@aMagna Grecia, al medioevo, fino ai giorni no:
attestata da numerosi documenti, € la fondamemiaea della stretta connessione ed interaz
esistente tra i fattorimani e la qualita e le peculiari caratteristichel \dno “Copertino”, ovvero € |
testimonianza di come lintervento delluomo nelrtpalare territorio abbia, nel corso dei sec
tramandato le tradizionali tecniche di coltivazialedla vite ed enaolgiche, le quali nell’epoca modet

e contemporanea sono state migliorate ed affingitazie all'indiscusso progresso scientifice
tecnologico, fino ad ottenere gli attuali rinomdtii.



Articolo 9
Riferimenti alla struttura di controllo

Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Atiyica di Lecce Male Gallipoli, 3973100 Lecce

La Camera di Commercio, Industria, Artigianato eriégtura di Lecce e I'Organismo diontrollo
autorizzato dal Ministero delle Politiche Agricoklimentari e Forestali, ai sensi dell’articol8 el
decreto legislativo n. 61/2010 (Allegatg the effettua la verifica annuale del rispettol&
disposizioni del presente disciplinarentormemente all’articolo 25, par. 1, 1° capovetstiera a)
c), ed all'articolo 26 del Reg. CE n. 607/2009¢ perodotti beneficianti della DOP, mediante |
metodologia dei controlli sistematica nell’arcol@edera filiera produttiva (viticoltua, elaboraziont
confezionamento) conformemente al citato artic@ppgar. 1, 2° capoverso, lettera c).

In particolare, tale verifica € espletata nel eitp di un predeterminato piano dei controlli, ayato
dal Ministero, conforme al modello approvato coDM 2 novembre 2010, pubblicato in GU del 19-
11-2010 (Allegato 2).



